Gemeinsam geht’s besser. DO IT+GARDEN

Ensemble, c’est mieux.

Insieme si da il meglio. |””|””|II MlGROS




0AS BRAUCHTS:

() o

MATERIEL NECESSAIRE: / 0((ORRONO:

SPAGHETTILOFFEL
C(UILLERE A SPAGHETTIS / CUCCHIAIO PER SPAGHETTY
5cm, Fr. 14.9 4

@ N0 SOFT BLOCK, WEisS
BLOC OF PATE SOFT FiMO, BLANC / BLOCCO FiMO SOFT, BIANCO
56 g, Fr. 3.25, 6645.020

Fif0 SOFT BLOCK, SiLBER

BLOC 0€ PATE SOFT FiN0, ARGENTE / BLOCCO FIN0 SOFT,
ARGENTO

56, Fr. 3.25, 6645.096.200.81

Fif0 SOFT BLOCK, GOLO
8L0C 06 FATE SOFT FiN0, 0ORE / 8LOCCO FiMO SOFT, 0RO
56 g, Fr. .25, 6645.096.200.11

i FIMO® um den Stiel kneten und gleich-
: maéssig ausrollen.

Fif0 SOFT BLOCK, PAZiFiKBLAU
BLOC 0€ PATE SOFT FiN0, BLEU PAGFIQUE / BLOCCO FiN0
SOFT, BLU PAGFICO

569, Fr. 3.25, 6645.096.200.37

Pétrir de la pate FIMO® autour du man-
. che et I'étaler de fagon homogene.

: Applicare FIMO® intorno al gambo e
rullare in modo omogeneo.

FiM0 ACRIL ROLLER
ROULEAU ACRYLIQUE FiMO / RULLO iN ACRILICO FiMO
1 Stk. / pces / pz., Fr. 22.90, 6645.161

Unterschiedliche FIMO® Sttcke (Ter-
razzo-Stil) auf die Griffe kneten und
nochmals ausrollen.

Pétrir différents morceaux de pate
FIMO® (style terrazzo) sur les poig-
nées et étaler de nouveau.

Applicare vari pezzi di FIMO® (stile

terrazzo) sulle maniglie e rullare nuo-
vamente.

doitgarden.ch

Die Enden sauber zuschneiden und
Uberschussiger FIMO® vorsichtig vom
Stiel trennen.

Couper proprement les extrémités et

retirer prudemment I'excédent de pate
du manche.

toglierle delicatamente dal gambo.

Besteck inkl. FIMO® 30 min bei 110°C
1 im vorgeheizten Ofen backen.

Cuire les couverts et la pate FIMO®
: pendant 30 minutes au four préchauffé
1 a110°C.

: Cuocere al forno preriscaldato le
Tagliare le estremita in modo preciso e :
1 minuti a 110°C.

posate con la pasta FIMO® per 30
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