


Salatbesteck
Serveurs de salade / posate da insalata
Fr. 24.90, 6664.472

FIMO Soft Block
FIMO Soft Bloc / FIMO Soft Blocco
56 g, 2 Stk. / 2 pcs. / 2 pzz.,
je / par / da Fr. 3.25, 6645.020 ff

FIMO Soft Block
FIMO Soft Bloc / FIMO Soft Blocco
56 g, Fr. 3.25, 6645.037 ff

FIMO Glanzlack
Vernis Brillant Fimo / Smalto Lucido Fimo
35 ml, Fr. 8.25, 6645.218

FIMO® um den Stiel kneten und gleich-
mässig ausrollen.

Pétrir de la pâte FIMO® autour du bâ-
tonnet et l’étaler de façon homogène.

Applicare FIMO® inforno al gambo e 
rullare in modo omogeneo.

Besteck inkl. FIMO® 30 min bei 110°C 
backen. Anschliessend die Griffe mit 
dem FIMO® Glanzlack überziehen.

Cuire les couverts et la pâte FIMO® 30 
minutes à 110°C. Recouvrir ensuite les 
manches de vernis brillant FIMO®.

Cuocere al formo le posate con FIMO® 
per 30 minuti a 110°C. In seguito trat-
tare i manici con la lacca FIMO®.

Die Enden sauber zuschneiden und 
vorsichtig vom Stiel trennen.

Couper proprement les extrémités et 
retirer prudemment du bâtonnet.

Tagliare le estremità in modo preciso e 
toglierle delicatamente dal gambo.

Kleine FIMO®-Stücke auf die Griffe 
auftupfen und nochmals ausrollen.

Placer de petits morceaux de 
FIMO® sur les manches puis étaler à 
nouveau.

Applicare piccoli pezzetti di FIMO® sui 
manici e rotolare di nuovo.
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